
  
 Da Maurizio  
  Autentica Osteria & Vinoteca 

Missindorfstraße 13 
1140 Wien 

Tel.: +43 1 786 10 43 
www.damaurizio.at 

 

 

 

 

 

A n t i p a s t i  -  V o r s p e i s e n   

 

Insalata di polpo             9,00 € 

Oktopussalat  

 

Antipasto misto di pesce          10,50 € 

Gemischte F ischtel ler  

 

Cozze al pomodoro con crostini  *)       7,50 € 

Miesmuscheln in f r i scher Tomatensauce auf Röstbrot  

 

Crostini a l la Maurizio                7,00 € 

Crost in i  nach Mauriz io Art  

 

Fantasia affettat i mist i          9,00 € 

Variat ionen aus Wurst-  und Schinkenscheiben  

 

Prosciutto crudo artig ianale         8,50 € 

Hausgemachter Rohschinken  

 

 

 

 

 

 

 

 

*) Nach Verfügbarkeit  
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P a s t a  -  N u d e l g e r i c h t e  
 

Spaghetti a l la puttanesca         7,50 € 

Spaghett i  mit  Tomatensauce, Kapern und Ol iven  

 

Bucatini o Spaghetti a l l´amatr ic iana       8,50 € 

Bucat in i  oder Spaghett i  mit  Bauchspeck, fr i schen Tomaten und  

Pecorino-Schafkäse 

 

Spaghetti con le vongole veraci  o le cozze *)     9,50 € 

Spaghett i  mit  Venus- oder Miesmuscheln 

 

Spaghetti con le sarde e pistacchi       10,00 € 

Spaghett i  mit  Sard inen und Pistaz ien  

 

Tagliate l le con verdure di stagione       10,00 € 

Tagl iatel le mit  Gemüse der Saison  

 

 

 

 

 

 

*) Nach Verfügbarkeit  
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Manfredi con la r icotta e pomodoro      10,50 € 

Manfredi  mit  Topfen und fr ischer Tomaten  

 

Paccheri mare e monti  (ca. 25 Min. Kochzeit)     12,50 € 

Paccher i  mit  T intenf isch,  Garne len,  O l iven und P i lzen  

 

Tagliate l le con funghi porcini        11,50 € 

Tagl iatel le mit  Steinpi lzen  

 

Tortell in i speck e gorgonzola        12,50 € 

Tortel l in i  mit  Speck und Gorgonzola  

 

Raviol i o torte l loni a l brasato lardiati      12,50 € 

Hausgemachte Raviol i  oder Tortel lon i  (Teigtaschen)  

gefü l l t  mit  in Wein  geschmortem Fleisch mit  Speck  

aus Roccamonfina und fr ischen Tomaten  
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S e c o n d i  -  H a u p t s p e i s e n  

 

Pesce fresco disponibi le in giornata al la Mauriz io *)    14,50 € 

Frischer F isch  nach Mauriz io Art   

 

Gamberoni al la Mauriz io          16,00 € 

Riesengarnelen nach Mauriz io Art  

 

 

Agnello caramellato con rosmarino, rucola,     18,00 € 

pomodorini secchi  e aceto balsamico        

Karamel l iertes Lamm mit  Rosmarin, Ru cola,  sonnengetrockneten  

Tomaten und Balsamico-Essig  

 

 

Tagliata di f i letto di manzo con rucola o f i letto di manzo   22,00 € 

in salsa di pepe verde          

Rinderf i letstrei fen mit  Rucola oder Rinderf i let  in grüner P fef fersauce  

 

 

Bistecca di maiale in umido        10,50 € 

Geschmortes Schweinesteak mit  Knoblauch, Peters i l ie und Pfeffer  

 

 

 

 

 

 

*)  Nach Verfügbarkeit  
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C o n t o r n i  -  B e i l a g e n  
 

Insalata verde o mista con l imone       4,00 € 

Grüner oder Gemischter  Salat  mit  Zi t rone 

 

Insalata verde o mista con aceto balsamico    5,00 € 

Grüner Salat  mit  Balsamico-Essig 

 

Melanzane a funghetto con la provola     8,50 € 

Auberginenstücke mit  fr ischen Tomaten und geräucherter Mozzarel la  

 

Scarola o indivia saltata in padella con mandorle e uvetta   6,50 € 

Saut ierter Endiv iensa lat  oder Chicoree mit  Mandeln und Rosinen  

 

Cicor ia di campo saltata in padella con ol ive     7,50 € 

E capperi di Pantel ler ia *)         

Saut ierte Wi ldz ichorie  (Wegwarte)  mit  Ol iven und Kapern  

Von den Pantel ler ia -Inseln  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

*) Nach Verfügbarkeit  
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D o l c i  -  N a c h s p e i s e n  
 

Gelato di vanigl ia di bourbon       3,50 € 

Bourbon -  Vani l leeis  

 

Sorbetto al prosecco         3,50 € 

Sorbetto mit  Prosecco  

 

Creme caramelle         4,00 € 

 

Panna cotta al la fragola, caramella o cioccolato     4,50 € 

Panna cotta mit  Erdbeeren-,  Karamel l -  oder Schokoladensauce  

 

Frutta fresca e panna con gelato o con sorbetto    6,50 € 

Frische Früchte und Schlagobers mit  Eis oder Sorbetto  

 

Arance caramellate al Brandy con gelato di vanigl ia    6,50 € 

Karamel l ierte Orangen mit  Brandy und Vani l leeis  
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F o r m a g g i   

  

Formaggi mist i con miele e marmellata      11,00 € 

Ausgewählte i ta l ien ische Käsesoten mi t  Honig und Marmelade  

 

Pecorino di Pienza stagionato al f ieno        9,50 € 

Im Heu gerei f ter Schafskäse aus Pienza 

 

Pecorino di Pienza stagionato al la vinaccia di Brunello     9,50 € 

di Montalc ino              

Auf der Weinmaische von Brunel lo d i  Montalc ino gerei f ter  

Schafskäse aus Pienza 

 

Formaggio di fossa (molto stagionato)      13,00 € 

Lang gerei f ter Grubenkäse  

 

Marzoline di capra          12,00 € 

Frischer Ziegenkäse  

 

Caciocaval lo *)           10,50 € 

Büffel -  oder Kuhkäse 

 

 

 

 

 

*) Nach Verfügbarkeit  
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A p e r i t i v i  

 

Prosecco  0,1 l           3 ,00 € 

Prosecco  Aperol  0 ,1 l          3 ,90 € 

Campar i  4c l            3 ,50 € 

Campar i  Orange 0,2 l          3 ,90 € 

Mart in i  B ianco 0,1 l          3 ,90 € 

Mart in i  Rosé  0,1 l            3 ,90 € 

 

B i r r e  

 

F laschenb ier  0 ,5 l             4 ,00 € 

F laschenb ier  0 ,3 l           3 ,50 € 

A lkoho l f re ies  B ier  0 ,5 l           3 ,50 € 

 

D i g e s t i v i  

 

Fernet  Branca 4c l            3 ,50 € 

Averna 4c l            3 ,50 € 

Jägermeister  4c l           3 ,50 € 

Grappa b ianca 4c l            5 ,00 € 

Grappa barr ique 4c l          5 ,50 € 

Hausgemachter  L imonce l lo  4c l         4 ,50 € 

Pass i to  0 ,075 l           4 ,50 € 

 

D i s t i l l a t i  

 

Vodka 4c l             3 ,50 € 

Cognac 4c l            5 ,00 € 

Whisky 4c l             5 ,00 € 

Brandy Vecchia  Romagna 4c l         4 ,00 € 

Sambuca 4c l           4 ,00 € 
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V i n i  b i a n c h i  a l  b i c c h i e r e  -  o f f e n e  W e i ß w e i n e * )  
 

Falanghina IGT Beneventano, Kampanien 1/8l     2,90 € 

Fiano Sannio DOC, Kampanien 1/8l       3,50 € 

Invito Moscato di Terracina DOC, Lazien 1/8l     3,90 € 

Acquamara Galluccio Bianco DOC, Kampanien 1/8l    4,50 € 

Lentisco IGT 2006, Lazien 1/8l        4,50 € 

Santojanni IGT 2008, Kampanien 1/8l     4,50 € 

Pal lagrel lo IGT 2009, Kampanien 1/8l      4,50 € 

Insomnia Falanghina DOC Taburno 200, Kampanien 1/8l   5,00 € 

 

 

 

V i n i  r o s s i  a l  b i c c h i e r e -  o f f e n e  R o t w e i n e * )  
 

Rosso d´Evandro IGT, Kampanien 1/8l      3,50 € 

Barbera Sannio DOC, Kampanien 1/8l     4,00 € 

Camporoccio Galluccio Rosso DOC 2006, Kampanien 1/8l   4,50 € 

Aglianico DOC Taburno 2006, Kampanien 1/8l     4,50 € 

Ricc io Nero IGT 2007, Kampanien 1/8l      4,50 € 

Don Peppì IGT 2007, Kampanien 1/8l      4,80 € 

Essentia IGT Beneventano 2006, Kampanien 1/8l    5,00 € 

Contra del Duca, Gallucc io DOC Riserva 2005, Kampanien 1/8l 5,00 € 

Impeto DOC Taburno 2006, Kampanien 1/8l    6,00 € 

 

 

 

 

 

*)  D iese und wei te  Weine s ind  au ch a ls  F laschenweine verfügbar  –                                            
sh .  Weinkarte  
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B e v a n d e  A n a l c o l i c i  

 

Acqua minerale 0,3l         2,50 € 

Acqua minerale 0,5l          3,00 € 

Acqua minerale 1l          4,00 € 

Coca Cola 0,3 l          3,00 € 

Apfelsaft / Orangensaft 0,3l       3,00 € 

Ice Tee (Pfirsich /  Zitrone) 0,5l       3,50 € 

Pago (Pf irs ich / Mari l le / Erdbeere / Mango) 0,2l    2,50 € 

Schweppes 0,2l          2,50 € 

Schweppes Bitter Lemon 0,2l        3,00 € 

  

         

C a f e  &  T é  

 

Espresso           1,50 € 

Espresso doppio         3,00 € 

Espresso macchiato (mit Milchschaum)     1,80 € 

Cappuccino           3,00 € 

Latte macchiato         2,50 € 

Tè            2,50 € 

Tè verde           2,50 € 
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S p e i s e n  a u f  V o r b e s t e l l u n g  ( 1  T a g  i m  v o r a u s )  

 

Linguine al l ’ast ice  **)          18,00 € 

Linguine mit  Hummer  

 

Bistecca f iorentina  *)                 40€ /kg 

Florent in isches Steak  

 

Pesce Crudo *)             16,00 € 

Gemischter Rohf ischftel ler  

 

Lasagna napoletana           12,00 € 

Lasagne auf  Neapol i tanischer Art  

 

Gnocchi al la Sorrentina          12,00 € 

Gnocchi  mit  neapol i tanischem Ragout und Mozzarel la  

 

Trippa al la Mauriz io con pomodoro, sedano e crostini    10,00 € 

Kuttel topf mit  Tomaten, Sel ler ie und Crost in i  

 

Risotto pescatore *)           12,00 € 

Risotto mit  Meeresfrüchten  

 

 

 

*) Min.  für 2 Personen  

**) Min.  für 4 Personen  
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Risotto gamberetti e rucola *)         12,00 € 

Risotto mit  Schrimps und Rucola  

 

Risotto ai funghi porcini *)         11,00 € 

Steinpi lzr isotto  

 

Parmigiana di melanzane         10,00 € 

Auberginenauf lauf  

 

Pasta e fagio l i con le cozze                            10,50 € 

Pasta mit  Bohnen und Miesmuscheln  

 

Pasta fresca e fagio l i con sals icc ia napoletana         12,50 € 

Frische Pasta mit  Bohnen und neapol i tanischer Wurst   

 

Rombo al forno con le patate *)        16,00 € 

Steinbutt  vom Ofen mit  Erdäpfeln  

 

 

 

 

 

 

 

 

*) Min.  für 2 Personen  


